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Объем дисциплины составляет 5 зачетных единиц (180 часов). 

Цель и задачи дисциплины 

Цель: способствовать становлению профессиональной компетентности магистра  

через формирование  знаний и умений в области анализа существующих технологий и 

проектирования новых биотехнологических процессов получения белковых пищевых и 

кормовых продуктов. 

    Задачи: овладеть теоретическими знаниями в области основных направлений 

получения микробного кормового белка; ознакомиться с перспективными 

биотехнологиями получения белковых пищевых продуктов; приобрести сведения о 

перспективных продуцентах пищевого и кормового белка; приобрести навыки анализа 

технологических схем получения микробных белковых препаратов. 

 

Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с 

планируемыми результатами освоения образовательной программы 

Код 

компете

нции 

Содержание компетенции Планируемые результаты обучения по дисциплине, 

соотнесенные с планируемыми результатами освоения 

образовательной программы 

ПК-14 способность использовать 

типовые и разрабатывать 

новые методы 

инженерных расчетов 

технологических 

параметров и оборудования 

биотехнологических 

производств 

Знать: - принципы промышленной биотехнологии 

при производстве продукции биотехнологическими 

методами; 

- технологии производства биотехнологических 

продуктов из возобновляемых источников сырья; 

Уметь: - использовать типовые и разрабатывать 

новые методы расчетов технологических параметров и 

оборудования биотехнологических производств 

Владеть: - профессиональным инструментарием для 

разработки новых и модернизации существующих 

технологических процессов производства продукции 

биотехнологическим методом. 

ПК-15 готовность обеспечивать 

стабильность показателей 

производства и качества 

выпускаемой продукции 

Знать: -  методы и средства, используемые при 

проведении анализа качества сырья, материалов и 

готовой продукции; 

- устройство и правила эксплуатации основных систем 

и производственного оборудования 

Уметь: - осуществлять анализ и систематизацию 

данных по вопросам качества биотехнологической 

продукции; 

Владеть: - профессиональным инструментарием для 

разработки новых и модернизации существующих 

технологических процессов производства продукции 

биотехнологическим методом. 



ПК-16 способность осуществлять 

эффективную работу 

средств контроля, 

автоматизации и 

автоматизированного 

управления производством, 

химико- 

технического, 

биохимического и 

микробиологического 

контроля 

Знать: -   методы и средства, используемые при 

проведении анализа качества сырья, материалов и 

готовой продукции; 

Уметь: - использовать методы и средства контроля 

параметров производственного оборудования, средств 

автоматизации, контрольно-измерительных приборов; 

Владеть: - техникой выполнения микробиологических 

работ. 

 

ПК-17 готовность к проведению 

опытно-промышленной 

отработки технологии 

и масштабированию 

процессов 

Знать: - принципы промышленной биотехнологии 

при производстве продукции биотехнологическими 

методами; 

Уметь: - выполнять технологические расчеты  с 

учетом масштабирования  технологии; 

Владеть: - методами организации производства 

продукции биотехнологическим способом в 

соответствии с технологическим регламентом. 

ПК-18 способность к выработке и 

научному обоснованию 

схем оптимальной 

комплексной аттестации 

биотехнологических 

продуктов 

Знать: - приемы проведения работ по обработке и 

анализу научно-технической информации и 

результатов исследования; 

Уметь: - анализировать состояние 

биотехнологического производства; 

- анализировать существующие технологии 

производства продукции биотехнологическим 

методом; 

Владеть: - методами анализа соответствия качества 

готовых биопрепаратов установленным техническим 

условиям.  

ПК-19 способность к анализу 

показателей 

технологического процесса 

на соответствие исходным 

научным разработкам 

Знать: - приемы проведения работ по обработке и 

анализу научно-технической информации и 

результатов исследования 

Уметь: - анализировать состояние 

биотехнологического производ- ства и его 

соответствие исходным научным разработкам; 

- анализировать существующие технологии 

производства продукции биотехнологическим 

методом; 

Владеть: - методами организации производства 

продукции биотехнологическим способом в 

соответствии с технологическим регламентом и 

исходными научными разработками 

 

Место дисциплины в структуре ОПОП 
Дисциплина «Биотехнологии белковых пищевых и кормовых продуктов» 

относится к дисциплинам по выбору студента, изучается на втором курсе в четвертом 

семестре. 

 



Краткое содержание дисциплины  

Курс включает следующие дидактические единицы (разделы): 

- проблема дефицита пищевого и кормового белка. Пути решения; 

- сырье, продуценты и принципиальные технологические схемы получения 

микробного белка; 

- перспективные биотехнологии получения пищевого и кормового белка. 

 

Форма промежуточной аттестации 
Экзамен 

 


